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HELAUTOMATISK FETTAVSKILIARE

UPPGRADERA DITT KOK

Alla kommersiella kok ska vara utrustade med en fettavskiljare. Med en helautomatisk fettavskiljare
forenklas din vardag. Systemet avskiljer fett fran spillvatten, precis som en vanlig standard fettavskiljare.
Det dr tomning, rengdring samt aterfyllning som dr den stora skillnaden. Enligt Europakraven ska en
fettavskiljare rengoras, tommas och aterfyllas en gang per manad. En standard fettavskiljare toms ofta via
ett tdmningsror ddar tomningsbilen anvander vakuumsug for att tomma innehallet i avskiljaren. Ett vanligt
scenario ar att innehallet inte foljer med ut till témnings-bilen, eftersom fettet i avskiljaren har stelnat, pga
det kalla klimatet i Sverige. Avskiljaren rengars inte och den blir ofta inte heller aterfylld, vilket forsamrar
funktionen och minskar livsldngden.

Vad ar vinningen med var helautomatiska fettayskiljare?
Hela behandlingen av spillvattnet sker hygieniskt och smidigt

Du slipper problem med dalig lukt da tdmning, rengtring och aterfyllnad sker'med-automatik och ar
helt luktfritt

Du far en problemfri och hallbar drift pa din fettavskiljare under lang tid
Mindre fettutslapp i avlopp, vilket gor att du bidrar till en hallbarare och battre miljé
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SA HAR FUNKAR EN

ELAUTOMATISK
FETTAVSKILJARE

Det kalla svenska klimatet gor att fettet i avskiljaren
ofta stelnar, vilket leder till att fettavskiljare med
tomningsror blir mycket svara att tomma. Med en
helautomatisk fettavskiljare befrias du fran alla dessa
problem.

Anslut tomningskopplingen och tryck start

Innehallet mixas, stelnat fett slas sonder
och toms

Avskiljaren rengors pa insidan

Restprodukterna toms och kallt vatten fylls

"Avskiljaren ar 100% tomd, rengjord och
aterfylld pa ett knapptryck. Och till det
basta - allt genomfors helt luktfritt och
du kan anvanda ditt kok utan att behova
ldgga en enda tanke at fettavskiljaren!”




REFERENSER FOR
NSTALLATIONER

Till Platinan i Goteborg, som ar en av Goteborgs modernaste byggnader levererade vi tva stycken
helautomatiska fettavskiljare. Anledningen till att de valde var helautomatiska fettavskiljare var dess
vinning med eliminering av dalig lukt vid tdmning och att de minskade tomningstiden.

k AR Jureskogs-Sveavagen Stockholm, foto: Jureskogs
¥’ ‘

Jureskogs restaurang pa Sveavagen i Stockholm'har’en helautomatisk fettavskiljare fran GPA. Valet foll
pa-en-helautomatisk avskiljare da slutkunden ville ha en problemfri l@sning utan att behova tanka pa
fettavskiljare som inte blir korrekt tomd och den‘déliga lukt det medfor.
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HUVUDKONTOR

Brovagen 5

SE-266 75 Hjarnarp

Telefon: +46 (0)431-44 58 00

E-post: info@gpa.se
SALJKONTOR GOTEBORG

Sallarangsgatan 3

SE-43137 Mélndal
SALJKONTOR STOCKHOLM

Gunnebogatan 22

SE-163 53 Spanga
SALJKONTOR GAVLE

Nobelvagen 2

SE-802 67 Gavle
SALJKONTOR AVESTA

Hogbostigen 1D
SE-774 63 Avesta



